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KLEINER GEMISCHTER SALAT
AN ORANGEN-INGWER-DRESSING
(VEGAN)

7,00

RUCOLASALAT MIT BALSAMICODRESSING
UND GEBRATENEN GANSELEBERSTREIFEN
14,00

MATJESTATAR AN SENFGURKEN- CHUTNEY
MIT KLEINEM SALATBOUQUET
UND GEBACKENEM KNOBLAUCHBAGUETTE
15,00

RAGOUT FIN VOM EDELFISCH UND JAKOBSMUSCHEL,
SERVIERT IN EINER JAKOBSMUSCHELSCHALE
18,00

ROASTBEEF ROSA GEBRATEN, KALT AUFGESCHNITTEN,
MIT BOHNENSALAT IM STRUDELKORBCHEN
UND REMOULADENSAUCE
18,00

ALS HAUPTGANG MIT BRATKARTOFFELN

29,00

ZU UNSEREN VORSPEISEN SERVIEREN WIR
OFENFRISCHES BAGUETTE.



Mo few Seppenfopl

ALTMARKISCHE HOCHZEITSSUPPE
9,00

GAZPACHO
KALTE SPANISCHE GEMUSESUPPE
MIT RAVIOLISALAT IM BRICKTEIGKORBCHEN
(VEGAN)
9,00

BLUMENKOHLRAHMSUPPE
MIT GEROSTETEN BLUMENKOHLROSCHEN UND PINIENKERNEN
10,00

Heigofoger lperteongofomery \N7

VEGANE TORTELLINI MIT CHIMICHURRI,
GESCHMOLZENEN CHERRYTOMATEN UND GRUNEM SPARGEL
(VEGAN)

20,00

GEROSTETE BLUMENKOHLROSCHEN MIT FRUCHTIGEM TOMATENSUGO
UND FRITTIERTEN KICHERERBSENBALLCHEN
(VEGAN)
20,00

PAPRIKA- ZUCCHINI- GEMUSE UND KARTOFFELWEDGES,
GRATINIERT MIT ZIEGENKASE
20,00
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GEBRATENES SCHOLLENFILET
MIT CHIMICHURRI, SERVIERT MIT PAPRIKA- ZUCCHINI- GEMUSE
UND ROSTINOCKEN
26,00

GEBRATENES ZANDERFILET
AUF PENNE MIT BLATTSPINAT,
GESCHMOLZENEN CHERRYTOMATEN UND SAUCE CHORON
27,00

GEBRATENE MAISHAHNCHENBRUST
MIT EINER OFENKARTOFFEL UND KRAUTERDIP
DAZU RUCOLASALAT MIT BALSAMICODRESSING
23,00

GEBRATENE GANSELEBER - BERLINER ART
MIT ROSTZWIEBELN, APFELRINGEN UND KARTOFFELPUREE
20,00

EISBEINSULZE, NACH ART DES HAUSES, AN REMOULADENSAUCE
DAZU EIN SALATBOUQUET UND BRATKARTOFFELN
20,00

SCHWEINEFILETMEDAILLONS, IN PARMESAN- EI- HULLE GEBRATEN,
AN FRUCHTIGEM TOMATENSUGO UND BANDNUDELN
25,00

GLASIERTE BBQ- KOTELETTRIPPCHEN
MIT KARTOFFELWEDGES UND COLESLAW- SALAT
24,00

LAMMHUFTE IM SAUERBRATENFOND, SOUS-VIDE-GEGART
MIT GRUNEN BOHNEN UND ROSTINOCKEN
37,00

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN IN HOLUNDERBLUTENJUS
AUF KARTOFFELPUREE UND GEBRATENEN CHAMPIGNONS
30,00

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK MIT KRAUTERBUTTER,
PAPRIKA- ZUCCHINI- GEMUSE
UND OFENKARTOFFEL MIT KRAUTERDIP
34,00




PARFAIT VON DER ORIGINAL ,TANGERMUNDER NAHRSTANGE"“
SERVIERT AUF EINEM NOUGATSAUCENSPIEGEL
10,00

JOGHURTMOUSSE IM BAUMKUCHENMANTEL
MIT MANGOKOMPOTT
10,00

CREME- BRULEE- TARTE
MIT HIMBEERSORBET
10,00

KOKOS- PANNA- COTTA
MIT ANANASRELISH
10,00

INTERNATIONALE KASEVARIATION
3 SORTEN NACH ANGEBOT MIT FRISCHEM OBST,
DAZU FEIGENSENF, BUTTER UND BAGUETTE
15,00

ROTE GRUTZE VON ,KOMET"
MIT VANILLESAUCE
(VEGAN)

6,00
(IN ERINNERUNG AN UNSERE KINDHEIT)
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NEUE HOLLANDISCHE MATIJESFILETS

NACH HAUSFRAUENART
DAZU PETERSILIENKARTOFFELN
19,00

MIT ROTE- BETE- SALAT UND MEERRETTICH
DAZU OFENKARTOFFEL MIT KRAUTERDIP
20,00

MIT SPECKSTIPPE, BOHNENGEMUSE
UND BRATKARTOFFELN
20,00



