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MONTAGS BIS DONNERSTAGS

WARME SPEISEN
17.30 UHR BIS 21.00 UHR

KAFFEE & KUCHEN
15.00 UHR BIS 17.00 UHR

FREITAGS, SAMSTAGS,
SONNTAGS, FEIERTAGS

MITTAGSTISCH
12.00 UHR BIS 14.00 UHR

KAFFEE & KUCHEN
15.30 UHR BIS 17.00 UHR

ABENDESSEN
17.30 UHR BIS 21.00 UHR

UNSER RESTAURANT IST BIS 22.00 UHR GEOFFNET.
WIR EMPFEHLEN EINE TISCHRESERVIERUNG, TEL.: 039322 7373.



Usrypreigen wad Sufie

GANSESCHMALZ AUS UNSERER SCHLOSSKUCHE
MIT APFEL UND ZWIEBEL
4,50

KLEINER GEMISCHTER SALAT
AN ORANGEN-INGWER-DRESSING
7,00

ROTE BETE-CARPACCIO MIT RUCOLA, ANISBIRNEN
UND GEBACKENEN GRUNKOHL- HANFBALLCHEN
(VEGAN)

12,00

RUCOLA AN GRANATAPFELDRESSING
UND GEBRATENEN GANSELEBERSTREIFEN
14,00

VITELLO TONNATO MIT ROT-COLESLAW
GESOTTENES KALBSFLEISCH MIT THUNFISCHSAUCE UND KAPERN
15,00

ZU UNSEREN VORSPEISEN SERVIEREN WIR
OFENFRISCHES BAGUETTE.



Mo fen Seppenfopt

ALTMARKISCHE HOCHZEITSSUPPE
9,00

FEINES ROTKRAUTSUPPCHEN
MIT ZIMTAPFELN UND WEISSER SCHOKOLADE
9,00

WALDPILZSUPPE MIT MINI-KARTOFFELKLOSSCHEN
(VEGAN)
10,00

FHeiy @MOY s @”W‘WVW @WM“W T
SPATZLE MIT WALDPILZEN IN RAHM v
MIT GLASIERTEN MARONIS UND ROSTZWIEBELN

21,00

VEGANE TORTELLINI
MIT GEBACKENEM ROSENKOHL,
TOMATENFILETS UND ROTEN ZWIEBELN
20,00

GEROSTETES WURZELGEMUSE UND KARTOFFELKLOSSE
GRATINIERT MIT GORGONZOLACREME
20,00
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ALTMARKISCHE BAUERNWURST UND KASE
MIT BUTTER, FRISCHEM BROT
UND GEPICKELTEM GEMUSE
16,00

(DIESE BROTZEIT REICHEN WIR NUR AM ABEND)



GEBRATENES ZANDERFILET
SERVIERT AUF RAHMSAUERKRAUT UND ROSMARINKARTOFFELN
26,00

ROTBARSCHFILET IN EINER BACON-LAUCHHULLE GEBRATEN
AUF GEROSTETEM WURZELGEMUSE UND KARTOFFELPUREE
25,00

KNUSPRIGE GANSEBRUST AN ORANGENSAUCE
MIT APFELROTKRAUT DAZU KARTOFFELKLOSSE
32,00

GESCHMORTE BARBARIE ENTENKEULE AN ORANGENSAUCE
MIT DEFTIGEM GRUNKOHL, DAZU KARTOFFELKLOSSE
30,00

GEBRATENE GANSELEBER - BERLINER ART
MIT ROSTZWIEBELN, APFELRINGEN UND KARTOFFELPUREE
20,00

SCHWEINEFILET, IM BACONMANTEL GEBRATEN, AN BALSAMICO-JUS
MIT MANDEL-ROSENKOHL UND SPATZLE
25,00

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN IN PORTWEINSUD
SERVIERT AUF RAHMSAUERKRAUT UND ROSMARINKARTOFFELN
30,00

HIRSCHGULASCH MIT WALDPILZEN
DAZU APFELROTKRAUT UND SPATZLE
29,00

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK UNTER EINER ROSTZWIEBELKRUSTE
SERVIERT AUF ROSENKOHL-KARTOFFELSTAMPF
UND KROKETTENZAPFEN
32,00



GRIESSFLAMMERIE
GEFULLT MIT HOLUNDER CURD
AUF PORTWEINZWETSCHGEN

10,00

LEBKUCHENMOUSSE
MIT MARILLENKOMPOTT
10,00

PARFAIT VON DER ORIGINAL ,TANGERMUNDER NAHRSTANGE*
SERVIERT AUF EINEM NOUGATSAUCENSPIEGEL
10,00

VEGANE ZIMT-PANNA COTTA
MIT GRANATAPFELKERNEN
10,00

INTERNATIONALE KASEVARIATION
3 SORTEN NACH ANGEBOT MIT FRISCHEM OBST,
DAZU FEIGENSENF, BUTTER UND BAGUETTE
15,00
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BEI UNS WIRD FRISCH, SAISONAL
UND MIT VIEL LIEBE GEKOCHT.

)

FARBSTOFFE SOWIE GESCHMACKSVERSTARKER
HABEN BEI UNS HAUSVERBOT.
DENNOCH ENTHALTEN EINIGE SPEISEN ALLERGENE.
AUF WUNSCH HANDIGEN WIR IHNEN GERN EINE SPEISEKARTE
MIT DER KENNZEICHNUNG VON ALLERGENEN AUS.
SPRECHEN SIE UNS BITTE AN.
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